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Соняшник – одна з найважливіших і найприбутковіших культур у сільському господарстві України, тому його вирощування постійно інтенсифікується. Серед усього розмаїття соняшнику на особливу увагу заслуговують гібриди кондитерського напряму використання. Вони мають низку унікальних властивостей і здатні забезпечити врожайність до 5,0 т/г. Смакові якості та поживні властивості соняшнику кондитерського не тільки забезпечують стабільний попит на продукцію, а й дають змогу віднести його до популярної нині категорії здорового харчування. На зовнішньому ринку одним з найбільших постачальників кондитерського соняшнику є Китай, а у Європі — Болгарія.
Соняшник кондитерський вирощується для споживання ядер. Важливими параметрами соняшнику цього напряму використання є: крупність насіння, низький вміст олії та лушпинності, здатність до розлущування, що забезпечить максимальне відділення лушпиння від ядра, крупне ядро без запаху з нейтральним смаком, високий урожай насіння.
Метою досліджень було створення експериментальних гібридів соняшнику кондитерського напряму використання та їх оцінка за основними господарсько-цінними показниками.
Під час проведення досліджень було використано створені лінії-відновлювачі фертильності, закріплювачі стерильності та їх стерильні аналоги, що вирізнялися крупним насінням, високою масою 1000 насінин, низьким рівнем лушпинності та високим рівнем білка. Створені батьківські компоненти мають високий бал стійкості до найпоширеніших збудників хвороб соняшнику.
Ці лінії використовували для створення гібридів соняшнику кондитерського напряму використання. 
У результаті досліджень отримано 11 експериментальних гібридів соняшнику кондитерського з потенційною урожайністю 5,7–6,2 т/га та високим вмістом в насінні білка до 33,0 %, низьким вмістом олії (до 49,5 %) та рівнем лушпинності на рівні 33,0 %. 
Створені матеріали доцільно використовувати донорами генів господарсько-цінних ознак у селекції соняшнику кондитерського.
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Sunflower is one of the most important and most profitable crops in Ukrainian agriculture, so its cultivation is constantly intensified. Among all the diversity of sunflowers, hybrids of confectionery use deserve special attention. They have a number of unique properties and can provide yields up to 5,0 t/g. Taste qualities and nutritional properties of sunflower confectionery not only provide a stable demand for products, but also make it possible to refer to the popular nowadays category of healthy eating. In the foreign market, one of the largest suppliers of sunflower confectionery is China, and in Europe – Bulgaria.
The confectionary sunflower is grown for consumption of cores. The important parameters of sunflower in this area of use are: seed size, low oil content and huskiness, livestock breeding ability, which ensures maximum separation of husk from the core, a large, odorless kernel with neutral taste, high seed yield.
The purpose of the research was to create experimental hybrid sunflower confectionery use direction and their evaluation on the main economic and valuable indicators.
In the course of the research, established fertility restorer lines, sterility and their sterile analogues, which were distinguished by large seeds, a high weight of 1000 seeds, low levels of huskiness and high protein content, were used. The created parent components have a high score of resistance to the most common pathogens of sunflower diseases.
These lines were used to create hybrid sunflower confectionery use directions.
As a result of the research, 11 experimental confectionery sunflower hybrids were obtained with a potential yield of 5,7–6,2 t/ha and a high content of seed protein up to 33,0 %, a low oil content (up to 49,5 %) and a level of huskiness at level 33,0 %.
The created materials should be used by donors of genes of economic and valuable features in the selection of sunflower confectionery.
